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※画像はイメージです。※食物アレルギーにつきましては各店舗でご確認をお願いいたします。※掲載価格は消費税（本体価格の10％）を含んだ総額表示となっております。※掲載商品はなくなり次第終了となります。※入荷状況により、一部内容が変更になることがございます。あらかじめご了承ください。※各店舗の営業時間は各店舗へお問い合わせください。※掲載内容は予告なく変更・中止になる場合がございます。あらかじめご了承ください。

北海道産牛の
オムハヤシライス

CAFE YOSHIMI

980円（税込）

TEL  011-205-0285

レストランカフェ

YOSHIMIオリジナルのハヤシソースに北海道産牛を
使用した特選オムハヤシライスです。

B1

北海道ほっとけーき
プレミアム

椿サロン tsubaki salon

1,750円（税込）

TEL  011-222-2000

カフェ・バー

北海道産食材にこだわり、完全無添加で作ったぷるぷ
る食感のほっとけーきです。

1F

蝦夷鹿肉のロティ

P’tit salé

2,530円（税込）

TEL  011-206-0281

トレトゥール レストラン

北海道を代表するジビエ“蝦夷鹿”をご提供します。

1F

自社牧場
白老牛のタリアータ

cafe & bar Manhattan

1,480円（税込）

TEL  011-209-3737

カフェ・バー

自社牧場の白老牛をステーキに！きれいな水で育っ
た牛の脂はあっさりとくどくなく、赤身とのバランスも
最高。

2F

石狩 望来豚のロティ

LA BRIQUE

3,300円（税込）

TEL  011-596-0868

フランス料理

低温調理で火入れの後、表面をこんがり焼き、“ビガ
ラードソース”を添えて。

3F

ホットチョコレートミルクティ
+ ミルクフォーム

ゴンチャ

590円（税込）

TEL  011-522-9881

ティーカフェ

北海道産牛乳を使用したゴンチャオリジナルのミルク
フォームとの相性がいいホットチョコレートミルクティは今
の季節におすすめです。

1F

上士幌ハーブ牛
ほほ肉の赤ワイン煮込み
5,500円（税込）
たっぷり香味野菜とワインに1日マリネ、翌日時間を
かけて火入れし、口に含むととろけるほどの柔らかさ。

海鮮丼とお蕎麦のセット

個室和食ダイニング【CUGURIDO】

1,800円（税込）

TEL  011-212-1812

個室和食ダイニング／炙り・海鮮・旬野菜

JA十勝新得産蕎麦粉を使用したおそばと、道産米のゆ
めぴりかを使用。旬の寒ブリやイクラ、本マグロ等を使
用した豪華な海鮮丼です。

3F

北海道産和牛の低温調理
～和風ソース生姜風味～

YAKINIKU BAR TAMURA

1,480円（税込）

TEL  011-215-1129

焼肉・南欧料理・ワイン

北海道産和牛の赤身を使用、低温でじっくりと加熱し、
柔らかくしっとりとした仕上がりです。生姜入りの和風
ソースで。

3F

北海道産牛
大判焼きしゃぶ
1,380円（税込）
北海道産牛のバラ肉を大判で切り出し、好みの焼き加
減まで火を入れ千切り野菜を巻き、ポン酢ジュレでお召
し上がりください。

海鮮丼定食

牛たん炭焼 利久

2,002円（税込）

TEL  011-252-0001

牛タン

海鮮丼と牛タン焼を両方楽しめる贅沢な定食です。

3F

北海道産 豚ネギ蕎麦

HIKARI

880円（税込）

TEL  011-213-0650

蕎麦

北海道産ソバ粉を使用した香り高い蕎麦に、コクのある
北海道産豚バラ肉とシャキシャキのネギを添えました。

3F

半身揚げと北あかりの
葱山椒ソース

中国料理 布袋

980円（税込）

TEL  011-206-4101

大衆中国料理

布袋式半身揚げと北あかりの揚げ物を葱山椒ソースで
中華風に。

3F

本日の厳選生牡蠣
2種盛り合わせ

エノテカ ドォーロ

924円（税込）

TEL  011-596-8222

イタリア料理・イタリアワイン専門店

厚岸・仙鳳趾・昆布森等より、新鮮で大きな牡蠣を毎日
取り揃えております。

3F

中華そば

ゑぞ食堂

780円（税込）

TEL  011-200-0712

らぁめん

北海道産の鶏ガラを時間を惜しまず丁寧に炊いた淡麗
スープと西山製麺の特注麺の相性バツグンです。

3F

Œuf Truffe Hiver

レストランMINAMI

3,630円（サービス料・税込）

TEL  011-252-3471

フランス料理店

厳選した北海道産の卵と丁寧に鶏からとったコンソメ
で作るフランス風の茶碗蒸しです。旬の黒トリュフと一
緒にお楽しみいただける一品。

4F

サイズ 天地 1855mm×左右 1200mm

ご提供時間 ランチタイム ディナータイム

赤れんが テラスは、新型コロナウイルス感染拡大防止に向けた
取り組みを行っております。

弊施設ではお客様に安心してお買い物・お食事していただけますよう、

施設内の衛生管理には十分配慮しております。

掲載内容は予告なく変更・中止になる場合がございます。あらかじめご了承ください。

　営業に関する詳細については、各店舗へお問い合わせください。

営業に関する最新の情報は、こちらからもご覧いただけます。
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