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きのこ類の一大産地である長野県より、栽培
瓶のままのきのこを数種お持ちします。一株
まるごと収穫いただきます。ご自宅でとれたて
を調理しておいしく召し上がってください。

100円（税込・現金のみ）参加費

長野県産きのこ収穫体験
&信州力さんフォトスポット

信州力さん

一緒に
写真を
撮れるよ♪

10：00-17：00
※12：00-13：00を除く

時間

3F YAMA 西エリア
（有隣堂/STORY CAFE前）

場所

最大300名様
※混雑状況に応じて整理券を配布する場合がございます。

定員

1F 光の広場場所 1F 光の広場場所 ［平日］10：00-20：00 ［土日祝］10：00-21：00時間 ［平日］10：00-20：00 ［土日祝］10：00-21：00時間

創業地福井の特産とみつ金時芋を中心
に、日本全国の厳選したさつま芋を使用し
た新しい“お芋和洋菓子”をお届けするお
芋スイーツ専門店です。お芋の甘味とほく
ほくの食感をいかした身体に優しいスイー
ツは、お子様からご年配の方まで幅広く喜
んでいただける品揃えとなっております。

PRESS
BUTTER SAND

バターサンド

「まっすぐ作る、まっすぐ伝わる。」を掲げる
プレスバターサンドの秋の味覚はバター
サンド〈栗〉。マロングラッセを加えた濃厚
なバタークリームや2種の生地を使った贅
沢な味わいの一品です。

八百屋コウタの
フルーツパーラー

フルーツサンド・
モンブランシュークリーム・旬の果物

八百屋コウタ直営のフルーツパーラー。
八百屋ならではの旬で食べ頃のフルーツ
を贅沢に使用したスイーツを販売してい
ます。

oimo lab.
oimo缶 -くまボトル-

さつまいも専門として東京清
澄白河よりスタートし現在は
横浜あざみ野を拠点として「焼
き芋」と「やきいもスイーツ」を
製造・販売しております。

お芋スイーツ専門店
フランダースフリッツ
羽二重お芋クリーム生どら焼き

9/21土   9/29日

9/21土   9/23月

おいも日和
おいもタルト、おいもパイ

自社農園で収穫された蜜芋を使用し、
一つ一つ丁寧に手作りしています。一口
食べればしっとりした蜜芋の深い甘みが
感じられます。

9/25水   9/29日

マーロウ
プリン

1984年の創業以来作り続け皆様に愛し続けられ
ているビーカー入り手作り焼きプリン専門店。

パイクイーン
アップルパイ

OIMOcafe
こいもちゃん

看板商品は余市産りんごのアップルパイ
です。カスタードクリームは使用せずりん
ごの甘酸っぱさが口いっぱいにジュワッ
と広がります。

ららぽーと
湘南平塚
初出店！

ららぽーと
湘南平塚
初出店！

ららぽーと
湘南平塚
初出店！

ららぽーと
湘南平塚
初出店！

さらに、「1F KEYUCA前」と「3F 有隣堂/STORY CAFE前」でイベントを開催！ぜひお立ち寄りください！

9/21土   9/29日

埼玉県で「富の川越芋」を作り続けるおいも農家が営む、おいも好きの為のカフェ。丹念に
育てた芋本来の味を大事にし、ていねいに心掛けた農家の「おいしい」をご堪能ください。

ららぽーと
湘南平塚
初出店！ 今年掘れたての

生芋をご用意しました！
産地直送で食べやすい
小さめサイズ。

ぜひご賞味ください。

1F KEYUCA前場所

ららぽーと
湘南平塚
初出店！

9/21sat.

9/29sun.

9/28
［土］さつまいも

詰め放題

自社農園「むさし野自然農場」で作られたさつま
いもは、日本農業遺産にも認定されている昔な
がらの「落ち葉堆肥農法」で「富の川越いも」を
作っています。今年の初物のさつまいもをこの
機会に是非お試しください。

1F KEYUCA前場所

10：00-18：00
※なくなり次第終了

時間

1,000円（税込）参加費

※芋の収穫状況次第で参加人数を限らせていただく場合がございます。

9/21・22
       ［土］　 ［日・祝］


